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Sto je vocarstvo?

&grana poljoprivrede koja se bavi
proizvodnjom, skladistenjem i
plasmanom voca u nepreradenom obliku

&Vvocke su zahtjevne kulture i traze veliko
ulaganje znanja i kapitala

&U sebi sadrzi i odredeni dio umjetnosti i
oplemenjuje prostor



Uloga i vaznost voca u
prehrani

&Vvoce unosi raznolikost oblika, boja,
okusa i mirisa u covjekovu prehranu

&Visok sadrzaj vitamina, minerala,
antioksidansa i drugih spojeva Cini ga
nezaobilaznim Cimbenikom zdravlja



Kemijski sastav nekih vaznijih
vrsta voca (u %)

Vrsta voca Suha Kiseline pH  Seéer Saharoza Pektin kcal/100
tvar % (red) me
Jabuka 13,80 0,51 3,5 7,02 1,55 0,78 61
Kruska 13,55 0,21 4,8 7,20 1,00 0,20 48
Dunja 12,46 1,00 3,2 6,68 0,78 0,76 60
Sljiva 17,65 0,63 3,6 9,70 3,50 0,78 64
Breskva 14,50 0,85 3,6 3,38 3,86 0,65 53
Marelica 11,50 1,92 3,5 3,35 3,80 0,58 52
Tresnja 13,18 0,45 4,0 8,13 0,68 0,48 62
Visnja 1535 1,25 3,3 8,99 0,64 0,30 60
Borovnica 12,50 0,88 3.4 5,26 1,03 0,39 48
Jagoda 9,25 0,84 3,5 4,03 1,10 0,57 40
Malina 12,15 1,95 3,30 5,20 1,85 0,58 65
Kupina 11,95 0,62 32 4,45 0,90 0,50 46
Cmi ribiz 15,80 2,40 3,3 6,45 1,90 0,53 61
Limun 10,50 5,50 2,50 3,10 3,00 0,73 42

Naranca 10,95 0,88 3,50 4,53 3,72 0,74 46



Sadrzaj nekih vitamina u pojedinim
vrstama voca (mg/100 g svjezeg ploda)

Vrsta voca A C B1 B2 Folna kiselina E P
Jabuka 0,25 14 0,08 0,04 0,39 1,30 47
Kruska 0,24 16 0,03 0,02 0,45 1,25 55
Dunja 0,43 17 0,03 0,01 0,43 1,65 102
Sljiva 0,35 5 0,15 0,07 0,46 1,42 50
Breskva 0,88 8 0,06 0,02 0,56 1,35 42
Marelica 2,79 4 0,04 0,06 0,45 0,95 50
TreSnja 0,35 16 0,05 0,02 0,28 1,35 45
Visnja 0,35 17 0,12 0,02 0,27 0,96 68
Borovnica 0,40 23 0,04 0,03 0,01 — —
Jagoda 0,19 60 0,06 0,03 0,44 2,80 49
Malina 0,45 20 0,04 0,05 0,45 2,10 63
Kupina 0,28 30 0,05 0,06 0,15 — 58
Cmi ribiz 0,10 178 0,05 0,06 — — —
Limun 0,86 50 0,08 0,03 0,01 — 250

Naranca 0,40 50 0,04 0,03 0,01 — 230



Struktura proizvodnje voca u R.
Hrvatskoj

Vrsta Proizvodnja (t)
Jabuke 69.682
Agrumi 40.000
Maslina 36.600
Sljiva 35.863 Breskvai QOstalo
] ) nektarina 1204 Jabuke
Breskva i nektarina 7.110 3% 3%
Sl e 0
Kruska 6.206 T §
Jagoda 4.400
Smokva 4.100 Maslina
o 17%
Visnja 3.851
Orah 3.100
Badem 1.567
Malina i kupina 1.200
Marelice 980

Lijeska 500



Vocarska klasifikacija

&razlikuje se od botanicke jer ima
drukdije kriterije

&sastoji se od pet osnovnih skupina
vocaka prema gradi ploda (4 skupine)
ili podrucju uzgoja (1 skupina)



Osnovna podjela:

&, JEZGRICAVE (Pomoideae): jabuka, krugka,
dunja, musmula, oskorusa

& KOSTICAVE (Prunoideae): treénja, viénja,
Sljiva, breskva, marelica

& JAGODASTE: jagoda, malina, kupina, ribiz,
ogrozd

& LUPINASTE: orah, lijeska, kesten, badem

& JUZNE (mediteranske): agrumi, smokva, rogac,
Zizula, maslina i dr.



Suvremena vocarska proizvodnja

&; uporaba slabo bujnih
podloga koje
omogucuju sadnju u
gustom sklopu

&; rani ulazak u rod
& velik i redovit prirod
(95 % I. klase)

& veliko ulaganje
znanja i kapitala

& klubske sorte
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NiSta se ne prepusta slucaju




Drugi pravci vocarstva

INTEGRIRANA
PROIZVODNJA:
uporaba svih mogucih
drugih mjera kako bi
sa smanjila uporaba
agrokemikalija

ORGANSKO — BIOLOSKA:
izbacivanje SVIH
sintetskih
agrokemikalija




Organsko — bioloska proizvodnija

1987 1988 1689 1980 1981 1842 1963 1884 TEBS . HOOG
EEUAA (Ha) 5000 5500 6000 G000 11.000 13.218 16850 30,000 88437 154.12 20448 33417 641.04 THSTD 5860
—h—fperms(n) 600 TO0 800 1100 1300 1500 1830 2500 4656 ASST 10630 17270 30844 42238 49018




Moguci nacini berbe jabuke |
kruske




Suvremene hladnjace za voce

& velicina mora biti
takva da se mogu
napuniti za 24-48 h

& moraju biti
nepropusne za
plinove

&, moguce cuvanije |
do 12 mjeseci




Neki konstrukcijski detalji CA
komora




Detalji slaganja paleta
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Berba izravno u ambalazu za
prodaju na malo

& koristi se za berbu
orvoklasnog uroda za
noznatog kupca

& poteskoca je sto kod
verbe istovremeno
moramo obavljati i
klasiranje plodova pa
je ucinak manji
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Suvremena sortirn




Sigurnost voca

1y
2)

3)
4)

Zasto je vazna?
Zakonski je propisana

Prioritet je za medije, potrosace i
regulatorna tijela

Uvjet opstanka u poslu

Poboljsava kvalitetu i zivot ploda na
polici



Izvori ugrozavanja sigurnosti
vocCa

& kemijski

& fizicki

& bioloski
»>toksini
»>alergeni
»mikroorganizmi



Slijedljivost:

& Kontinuirano pracenje od proizvodnje
do potrosnje

& Kriticne tocke gdje je moguce
ugrozavanje sigurnosti voca

& Nuzna je azurna i tocna evidencija svih

postupaka kako bi se moglo uci u trag
uzroku problema



Patogeni mikroorganizmi

<+ Bakterije
+ Virusi

<+ Prazivotinje
> 1 g fekalija moze imati 1 milijun stanica £. coli
0157:H7 ili ¢ak 10 milijuna Cestica HAV

> 0,1 g materijala na 10000 plodova=10 — 100
patogena/ploc

> Infektivha doza 50-100 Cestica a kod rizicnih
populacija i 10




Psihrotropni mikroorganizmi

& to su oni koji se mogu razmnazati i na
niskim temperaturama koje se rabe u
hladnom lancu poslije berbe

> neproteoliticki Clostridium botulinum
> Yersinia enterocolitica
> Aeromonas hydrophyia



Kontaminaciia patogenima

& Kad pocne sinteza toksina, proizvod
postaje neuporabljiv
& Neodgovarajuca higijena radnika lako

dovodi do zagadenja plodova
patogenima

& Moguca infekcija fekalnim putem —
HAV infekcija djeteta na Novom
Zealandu



Kako smanjiti rizik?

& GAP — good agricultural praxis
& GHP — good handling praxis
& GMP — good manufacturing praxis

Dobar GAP je istovremeno i dobar
HACCP!



HVALA!



