INSTRUMENT:

Uredaj za suSenje rasprSivanjem, SD-06, LabPlant, Velika Britanija

Godina proizvodnje: 2010

KRATKI OPIS:

Susenje rasprsivanjem (spray drying) danas je najces¢e koristena industrijska metoda u
proizvodnji Sirokog spektra prahova (mlijeka u prahu, instant kave, hrane za dojencad, vo¢énih
sokova u prahu, arome u kapsulama, polimera, lijekova i agrokemikalija). Proces je pogodan
za suSenje termo osjetljivih proizvoda, kao $to su voéni sokovi bogatih bioloski aktivnim
spojevima. Naime, ova vrsta susenja vo¢nih sokova kao medij za suSenje koristi vru¢i zrak
koji uzrokuje naglo isparavanje vode iz proizvoda koji se susi pa proces susenja traje vrlo
kratko vrijeme, Sto omogucuje ocuvanje vrijednih spojeva prisutnih u vo¢nim prahovima.

Susenje rasprs$ivanjem nije samo vazno za susenje fluida, ve¢ igra i klju¢nu ulogu u
kapsuliranju (veli¢ina kapsula > S5pm) i mikrokapsuliranju (veli¢ina kapsula od 0,2 do 5 pm)
visoko vrijednih sastojaka hrane. Kapsuliranje djelovanjem susenjem rasprSivanjem u
podrucju hrane najvise se koristi u zastiti BAS od utjecaja svjetla, temperature, oksidacije, itd.



